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BREVES REFLEXIONES

La postracién econémica que hoy abrnma 4 Colombia me viene preo-
gupando muy de atrds; y como siempre he creido-que sn mis eficaz reme-
«dio seria el fomento de aquellos ramos industriales de que nos Lacen easi
monopolistas nuestras condiciones geogrificas, publiqué, en 1880, en el
Leperforio Colombiano, nna memoria sebre el caltivo de Ta qluina, la cnal,
1o mismo gue mis meritorios trabajos de otros anteres gobre o propio asun-
to, fué completamente desatendida. Hoy pregunto todavia gi habrian resis-
tido los yi enfermizos qninales del Asia la competencia de los que se hu-
bieran plantado en la patria de la guina Pitays.

Hay en lna colombianos un desprecio inexplicable 4 los productos na-
tnrales del pais. Initil es excitarles & cultivar la quina, el cacao, la ipe-
cacnana 6 la zarrapia; pero no se les mencione siquiera el enltivo del aiil,
por gjemplo, porqne anngne haya qué competir con los jornales cuasi-ecna-
torianos de las Repiiblicas de Centro-América, y con los baratos y bellisi-
mos colores gue ge extraen del alquitrin, ese maravilloso camaletn indus-
trial, pronto extari-el pafs eubierto de jiquilitales ¥ de estanques, para ruina
suya y de los empresarios.

Y este espirita de extranjerismo se extiende 4 nnestros nsos y costum-
bres més triviales, con gran detrimento de la riqneza mnacional. i Porqué
los indips de la meseta oriental, la sola costumbre de sus antepasados
‘que han dlvidado es Ja-de usar el barato pan de mais, para reemplazarlo eon
¢l de trigo, planta exétiea en nuestra zona ? i Porqué tomamos cegnac fal-
sificado con alcobiol de patatas, en vez de nnestro exquisito ron 1 § Porqué
desterramos de nuestra mesa la chicha, vino “natural del pais, para traer
en gu reemplazo al clarete, que tenemos de aprender 4 paladear, ¥ que no
¢s otra cosa, en realidad, que la chicha de Francia? j Porqué los labra-
dores de los climas templados han de comer papas, en vez de yueas y plita-
nos, que cuestan fres veces menos ¥ Tan extraviado estd ¥i nuestro juicio
en esta materia, que la mayor parte de las anteriores preguntas nos pare.
#en absurdas ¢ vulgares, pues despreciamos los produetos con gue la Pro-
videncia generosa ha querido alimentarnos ¥ enriquecernos. Que los ricos

asten su dinero en satisfacer gustos fantdsticos, pase ; pero la prédiga nove-
ﬁarfﬂ. de los pobres, que son el noventa y nueve por ciento de los Colombia-
nos, es rainosa ¢ inaceptable.

De los cultivos practicables en nuestro pais ninguno hay tan lucrativo
<omo el del eacao, privilegio exclusivo de las regiones mis ecuatoriales dela
zona tdrrida por exigir condiciones especialisimas de temperatura, feracidad,
humedad &* &* Y como estas mismas condiciones hacen insalnbre la lo-
calidad para los no aclimatados en ella, estamos libres de que los extranje-
ros vengan & compelir vertajosamente con nosotros en dicho enltivo,
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Porotra parte, no hay qué temer, durarte niucho tiempo, una exeesi 4
produccién de cacao en el mundo : el consumo actual, de 15.000,000 de ki-
logramos por afio, es insignificante, si se tienen en cuenta las inapreciables
cualidades de este grano, que merecié de Linneo el nombre de Theobroma
‘manjar divino], y si' 5o recuérda qud de café se’ consumen anualmente

20.000,000°de kilogramos. :

A las personas que piensen, como yo, que el caltivo del cacao serd de
fecundos resultados para el pais y para los que & ¢l se consagren, ofrezco
este pequedio trabajo, que aunque se refiere especialmerte 4 Antioquia, por
haber sido este el teatro de mis observaciones, es en todo aplicable al resto
de 1a Repiiblica. Al fin de ¢l publico mis caleulos sobre costo y productos
de un cacaotal de 50,000 drbofes, Haganse en ¢llos lis prodedtes miodifi-
caciones que se quiers, y siempre se hallarin los més halagiiéfios resaltados:

En paises agitados, comg el nuéstro, por las sgjarma civiles, el cultivo
del cacao tiene dos grandes ventajas : Ia de no poderse destrair un cacaotal
sin um gasto considerable, pues es imposible incendiarlo ; y la de poderlo
abandonar por mis de dos afios, sitf sufrir mig perjuicio que el de dejar de
sbtener utilidades durante ese tiempo.

Medellin, 15 de Febrero de 1587
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XL CULTIVO DEL CACAO

) BN ANTITOQTUUIA

*

La produccidn de cacao empezs 4 disminuir notablemente en
Antioquia por el afio de 1855, con motivo de haber enfermado
perecido casi todas las plantaciones existentes en la ciudad de este
nombre y sus cercanias, centro de aqtel cultive en la entonces Pro.
vincia de Antioquia. Tal accidente aparecié mds tarde en varios de
los puntos donde se iniciaron nuevas plantaciones; y recibié el
nombre de mancha, porque principiaba por la aparicién de manchas
oscuras en las hojas del arbol, especialmente en los cogolios,

Esta circunstancia, que precede 4 Ia muerte de toda planta
afectada por un accidente que la agote paulatinamente, porque es
natural que la decadencia empiece 4 manifestarse en los tejidos mds
tiernos ¥ delicados, ha hecho confundir bajo el mismo nombre de
manckea 6 peste casi todas las enfermedades que afectan en Antio-
quia al cacao, haciendo imposible hallar remedio 4 un mal que ca-
da uno describe con caracteres diversos ¥ que en realidad son mu-
chos males, producidos por causas muy distintas.

Antes de dar, como nos proponemos, algunos detalles sobre el
mode de cultivar el cacao entre nosotres, vamos 4 mencionar las
€ausas que nos son conocidas de la decadencia de los cacaotales, 4
fin de que en adelante se la pueda evitar, siquiera en parte.

ENFERMEDADES DEL CACAO.—Antioquia, por sus condicio-
nes orogrificas, tiene poquisimos puntos donde la capa de tierra flo-
Ja, propia para el cultivo, alcance siquiera un espesor mediano, Sys

mantanas, demasiado empinadas, son barridas por Iluvias torren-
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ciales que arrastran hacia los rios lg tierra de la superficie ; mien~
tras que sus valles, estrechos en demasia, no ofrecen espacios lla-
nos donde aquellos ricos acarreos puedan detenerse. Las pocas ve-
gas que hay en ellos son angostas y exhiben apenas capas delgadas.
de tierra arenosa, que encubren gruesos. depdsitos de pedruscos,.
generalmente auriferos.

Ahora bien, es cosa averiguada dondequiera que se cultiva el
caeao, que €ste no prospera en los pedregales; y menos podrd sub-
sistir en nuestros aluviones auriferos, especie de hormigon compac-
to de piedras y greda ferrugmma lmpem.trab!e al agua y a las rai-
¢es, y apenas accesible d la agnda herramienta del minero.

Halla un agricultor de nuestros valles una vega hiimeda, al
parecer excelente para el cultivo del cacao ; la siembra, y los arbo-
litos crecen con notable rapidez. Pero 4 medida que su ramaje se-
extiende por el aire, sus raices penetran en la tierra arenosa, y lle-
gan al aluvion compacto, que se encuentra ordinariamente a menos
de un metro de profundidad. Las radiculas se engrapan en vano
en la superficie del aluvién, que no pueden penetrar ; falta alimento
a la planta, sus hojas mds tiernas empiezan & secarse; y tenemos
el cacaotal apestado uno 6 mas anos después de sembrado, segin el
espesor de la capa arenosa que cubria el aluvidn. ;

Trabajando como mina una vega sembrada de cacao, que habia
sido atacado en parte por la mancha, se vid la exactitud de lo que
acabamos de exponer: aquellos arboles cuyas raices ne habian lle-
gado al aluvidn aurifero se hallaban frond-cos y produciendo ; y los.
que habian atravesado ya toda la capa arenosa, y enviaban sus na-
bos hasta el aluvidn, estaban secos 6 secandose.

Algunos cultivadores, al ver que los cacaotales de las vegas y
terrenos llanos morian prematuramente, emprendieron plantaciones
en las faldas de las montafias. Los arboles, aunque menos frondo-
sos, ecrecieron y produjeron por algiin tiempo; y la idea se genera-
liz6, hace diez anos, de que los cacaotales de las tierras quebradas
estaban libres de /a geste. Mas poco 4 poco empezé 4 aparecer en
ellos la mancha, no tanto en las hojas cuanto en las mazorcas tier-
nas, que se secaban sin. madurar. La causa de ello es evidente: el
cacao, como todas las plantas que pmducen granos aceitosos, agota
con rapidez el terreno; y como, por la razén expuesta, nuestros te-
rrenos quebrados son pobnmmus de tierra vegetal, pronto consumen
los cacaotales sembrados en ellos los pocos elementos azoados que
contienen, y viene en secuida /la mancha de la mazorca, 6 pasilla, y
una existencia raquitica para la planta, que suele vivir asi algunos
afios.

No se oculté 4 algunos agricultores que el abono podia reme=
diar este mal, y acumularon, al pie de los drboles, las cdscaras de
mazorcas de cacao, y las hojas en putrefaccién que habia por el az-
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bolado; con lo cual se acabaron de secar aquéllos. Extraidas sus:
raices aparecieron negras y podridas, y vistas al microscopio habriam:
revelado los insectos que las devoraban, provenientes de las mate-
rias en putrefaccion ﬂ.CtI,ml!.]E.dﬂ.E sobre ellas, T_Jna. enfermedad seme-
jante, producida por iderzt!ca causa, ha arruinado muchos cafetales
en Ceildn y Centro-América: v 5

En ningdmn caso debiznh abonarse los ,cacafatalcs, ni plantacion:
alguna, conl materias organicas que no estén ya convertidas en hu-.
mus, pues basta que los organismos de que hemos hablado se des-
arrollen: en una planta, para que se extiendan por todo el ca-
gaotal, y sigan arruinindolo por un-}iapso de tiempo indetermi-
nado. A los drboles ya atacados, podria convenirles uno de los re-
medios que, hasta hoy, han o?tgliidq mquar éxito contra la filoxera,
y que preferimos por ser de fgml aplicacion entre nosotros, y con-
siste en clavar una barra de literro hasta la profundidad de 30 cen-
timetros [1] en tres 6 cuatro puntos cercanos al tronce del arbol, y
depositar 10 6 12 gramos de mercurio en cada une de los huecos:
que deje la barra al extraerla.

Otra causa de la ruina de muchos cacaotales es, indudablemen-
te, el agotamiento de ciertos elementos minerales del terreno. El
andlisis de las cenizas de varios drganos del cacao, y especialmente
del grano y la mazorca, revela una cantidad considerable de dlcalis
y tierras alcalinas. :

Las rocas que forman la base de los terrenos de Antioquia son,
en lo general, acidas ; y es natural que las plantas de cacao, después
de vivir algin tiempo en ellas, agoten los elementos basicos en el
radio de accién de sus raices, y, por la carencia de ellos, disminu-
yan su fecundidad, y aun la pierdan por completo ; es decir s¢ apa-
sillen.

La cal entra también por mucho en la composicién del cacao,.
y no dudamos que el vigor de los cacaotales del Cauca se deba en
gran parte 4 la abundancia de sales calcireas en sus terrenos. Un
cultivador de cacao salvé varies darboles apasillades, abonandolos,
por indicacion nuéstra, con'cal. La aplicacion de una mezcla de 4.
partes de ceniza, 6 de humus y 1 de cal, puesta, para que no la
arrastren las lluvias, en una zanjita de 25 centimetros de profundi-
dad excavada al rededor del arbol con un radio de 70 centimetros,
puede ser remedio eficaz contra muchos casos de pasi/la.

Nadie ignora que todo 4rbol, gue no crezca habitualmente en
las ciénagas, muere si se halla rodeado.por varios dias de una can-

[1] Para que los agricultores entiendan nuestras explicaciones, en lag cuales séle
usamaoe el sistema métrico, les damos las siguientes aproximaciones ;
metro s igual 4 39% pulgadas inglesas.
1 centimetro es igual & 6} dieziseizavas de palgada,
Y milimetre es 1 décimo de centimetro,
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filad excesiva de agua. Esto ha matado muchos de nuestros'ca-
caotales, sin que sus duefios se aperciban de ello. Sembrados en ve-
gas donde la capa de tierra suelta es suficientemente espesa, crecen
bien hasta que sus raices bajan 4 una profundidad inferior al nivel
de las aguas vecinas, que impregnan el terreno arenoso, ya en todo
tiempo, ya solamente en la estacién lluviosa. Si el agua afecta 4 las
raices permanentemente, ¢ durante inundaciones de mds de seis
dias mnsee:utwos la muerte del drbol es casi segura; sila inundacién

es mds corta, ¢ste se hidropica y se llena de flores que, apenas con- |

vertidas en pequefias mazorcas, se secan y caen. Este es el mismo

argefio [la eclipse de los caucanoes] que suele provenir también de |

una estacion Huviosa exagerada. En uno y otro caso puede curarse
el 4rbol sangrindolo en el tronco, cerca de la raiz, con incisiones
* longitudinales de 20 4 30 centimetros.

Este mal puede prevenirse de antemano,6 inmediatamente des-
pués de la inundacién, haciendo en el terreno zanjas profundas que
faciliten el desagiie. Con tales precauciones, las inundaciones cortas
pueden aiin ser provechosas al cacaotal.

Un riego excesivo, 6 mal dirigido, tal como se ve con frecuen-
cia entre nosotros, produce los mismos efectos desastrosos que las
inundaciones naturales; y son los depdsitos de agua que entran en
putrcfacclon los que més perjudican en tales casos, por la produc-
cién de urgamsmos nocivos al cacao.

Hemos descrito los accidentes que afectan a los cacaotales pro-
fundamente, y que por tener causas poco tangibles, se han confun-
dido por el vulgo bajo la denominacion general de mancha. Para
cada cudl hemos sefialado un remedio, ¢ un modo de evitarlo ; pero
no garantizamos que no se hayan escapado 4 nuestra escasa pene-

tracion algunas otras causas de la mancha del cacao. Vamos a ocu-

parnos de otras enfermedades que afectan este arbusto. ;
La flaga es un hongo que se apodera de la corteza del cacao,

y la convierte en una masa negruzca, mucilaginosa, que se ensancha
rapidamente, y si no se la contiene hace perecer al arbol. Desde el |
momento en que se note en el tronco de uno de éstos una Maga,
se picara con un machete pequeilo la regidn alterada, haciendo que
las incisiones penetren en la madera, y que las laterales separen la
parte enferma de la corteza de la sana. Si resultare que este proce-

dimiento ne ha bastado para contener el mal, se raspard con un cu-
chille la parte llagada, limitindola 4 los lados con incisiones de 6
milimetros de profundidad.

La golondrina es otra pardsita muy conocida, que afecta al

sauce y 4 varios otros darboles. Se la debe arrancar cuidadosamente,
con un cuchillo pequeifio, antes de que se arraigue, haciendo subir
al arbol un muchacho dgil y que pese poco.

£ pulgdn es un insecto que devora las flores y retofios de los

i
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tcacaos. Se destruye sahumando éstos con el humo de las hojas que
e recogen en el suclo, y que se queman en pequefios montones,
.en patios ¢ calles dejados al efecto, cuidando de que los drboles re-
ciban el humo y no el calor delas hogueras, al cual son muy sen-
sibles. Las cenizas se aprovechan como abono, de la manera que
dejamos -indicada. o } -

El gusano que se aloja en-el tronco del drbol y lo debilita y
enferma, se descubre por las heridas ligeramente hiimedas que se
observan en la corteza. [Estos gusanos es necesario extraerlos 6

matarlos, usando de agujas 6 alambres de hierro.

Las kormigas persiguen al cacao como 4 casi todas las demds
plantas; se las destruye por alguno de los métodos en uso, de los
cuales, en realidad, ninguno satisface. ;

El aservador se come la corteza formando un circulo al rede-
dor del tronco ¢ delas ramas. Para evitarla muerte, por atrofia, de
Ja parte afectada, se corta el circulo con incisiones transversdies, no
muy profundas, y se le envuelve en barro, que se sostiene por me-
dio de una hoja de platano & de bijae.

Los pdjares, ardilias &' & tan perjudiciales 4 todos los drbo-
les frutales, se ahuyentan fomentando en la plantacién crias de ga-
tos salvajes, segun lo indica M. Magain.

La aglomeracion en una localidad de muchos individuos de una
misma especie, sean hombres, animales 6 plantas, desarrolla entre
ellos epidemias que los destruyen; por este motivo es conveniente
dividir las plantaciones de cacao, por medio de otros cultives, o de
bosques, en grupos de cuatro 4 cinco mil drboles.

Cuando los remedios indicados no son suficientes para conte-
ner los estragos de la mancha 6 de la fllaga, es de suponerse que
¢stos son debidos a la vejez 6.agotamiento del cacaotal: en ese caso
se cortargn los drboles, en época lluviosa, 4 una altura de 30 centi-
metros sobre el suelo, se cubrird el corte con resina é con barro; y
de los retofios que aparezcan se dejard desarrollar el més vigoroso.
Al cabo de tres afios estard la plantacion regenerada y lozana si se
la ha abonado y cultivado convenientemente,

TERRENOS.—De lo que dejamos dicho respecto 4 las causas de
la ruina prematura de los cacaotales en Antioquia, se desprende

que el punto mds importante de resolver, al tratar de hacer una
plantacion, es la eleccidn del terreno.

Desde luégo quedan excluidos, por razones yi expuestas, los
terrenos pedregosos ; es decir, aquellos en que la generalidad de las
piedras tengan mds de 40 centimetros de didmetro, 6 en que éstas,
siendo pequenas, constituyan mas del 40 97, de la masa total del

terreno. Una pequenia proporcién de piedras, mezcladas con la tie-
rra, es, por el contrario, conveniente,

Las cumbres de los cerros y collados deben también desecharse,
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tanto porque carecen de tierra vegetal, como porque son muy sccas;.
v el cacao requiere humedad.

Son las vegas los puntos mas adecuados para la siembra del
€acao, siempre gue reunan las condicicnes siguientes ;.

1.* Que la capa de tierra suelta, sin interposicién de greda 6
aluviones de piedras, tenga siquiera un metro y cuarenta centime-
tros de espesor, pues hasta esa profundidad suele penctrar el nabo-
del cacau que crece siempre hacia abajo en direccién vertical.

Que aquel espesor de tierra sea superior al nivel de las.
aguas wcmas aun en la estacion lluviosa. Si bien una inundacion.
eventual, que no pase de dos dias, atenvada con buenos desagiies,.
suele aprovechar 4 las plantas, teniendo cuidado de sangrarlas cuan-
do se crea necesaric,.

A falta de vegas que posean tales condiciones, pueden sem-
brarse las faldas tendidas, que unan & aquellas cualidades las de-
ser hiimedas, ricas en humus, arenusas [la tierra gredosa es pésima.
para el cacao] y poco deleznables, 4 fin de que los derrumbamientos-
no dafien la piantar:mn.

Mas el mejor terreno para cultivar cacao, con excepcion de las
vegas, son los valles pequefios, que si tienen todas las condiciongs-
que acabamos de mencionar, serdn, naturalmente, mds ricos en tie-
rra vegetal, porque hacia ellos rueda la que las Huvias arrastran de:
las cordilleras vecinas.

Cuando un terreno retina todas las condiciones requeridas,
menos la de humedad suficiente, se le puede emplear poniéndole
riego, el cual se aplicard en tiempo de verano, cada quince dias,
cuidando de no prolongarlo demasiadoe, y de que no queden depd-
sitos de agua estancada entre la plantacion.

El cacao puede cultivarse en localidades cuya temperatura me-
dia pase de 22°; pero sélo de los 24° para arriba gmara ]a planta de-
su mayor fecundidad y duracion.

Resumamos las cualidades requeridas por el tmrcm:: que se-
destina al cultivo del cacao:

1.* Ser rico en tierra vegetal.

2.* Ser arenoso y no tener greda:

3.* No tener piedras grandes, ni mas de 40 %, de las pequefias..

4.* Estar libre, hasta la profundidad de un metro cuarenta cen-
timetros, de capas de piedra ¢ de arcilla.

5.* Estar libre, hasta la misma profundidad, de inundaciones.
prolongadas.

6.* Ser humedo.

7* No ser muy pendiente..

8.* No ser deleznable.

g* Terer una temperatura media de mas de 23°

SEmiLLA.—La buena eleccién de la semilla es otro punto im- 3
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rtante en el cultivo de que nos venimos ocupando. Las semillas
deben tomarse de arboles pcrft:ctafncnte sanos, pues algunas enfer-
medades de las plantas se transmiten 4 los embriones. Se elegirdn
las mazorcas mas robustas, de las que crecen en los troncos de los
irboles, y se desprenderan cuando estén bien sazonadas, pero no
tan maduras como si se tratara de beneficiar el grano.

Estas mazorcas se reconocen en su sonido hueco, al golpearlas
con el dedo, y en su color mas claro que el de las vcrde’h‘. No sir-
ven para el efecto las mazorcas en que se siente el ruido de los
granos al sacudirlas; si se abren éstas se hallara que los granos en
vez de estar revestidos de una pulpa blanca, resistente, nadan en un
mucilago sacarino, de color ligeramente oscuro.

Respecto a la eléccion entre el cacao de grano y mazorca pe-
quefios, 6 de indio, y el de mazorca grande, verde, F}]anca 6 morada,
creemos que debe hacerse en conformidad con el sistema de cultivo
que se picnse adoptar; siendo en nuestro Crpl‘u:eptc, cada una de es-
tas variedades, un escalon ea el perfeccionamiento del grano por el
cultivo, en el orden en que las hemos mencionado. Donde se em-
plee el sistema rudo de cultivo de las vrillas del Guayas 6 de Cen-
tro-América serd preferible el cacao 4e indie, que como menos culfo
lo resistira mejor ; mientras que donde el cultivo se practique con
el esmero qye en el Cauca y el Tolima, deben usarse las otras varie-
dades. Entre nosotros se produce admirablemente el cacao morado,
semejante al de Soconuzco, que resiste bastante al argefio que re-
sulta de las lluvias prolengadas ; y su grano es muy aceitoso,

Conviene apuntar aqui los caracteires fisicos de las dos clases
de cacao mas apreciadas, 4 saber : el de Soconuzco y el de Caracas,
llamado también de Tierra—firme ; el primero produce mazorcas ro-
jizas, la almendra es bastante redonda, del tamafio de una oliva pe-
quena, de color ligeramente morado, la pelicula que la cubre es oris
y poco adherente ; ¢l segundo se da en grandes mazorcas verdes y
arrugadas, la almendra es mayor que la del anterior, de forma un
peco aplastada, y de color blanco; la pelicula es gruesa, y se la da
un color amarilloso por el sofeszado de que hablaremos adelante.

SOMBRi0.—Muy variadas son las opiniones respects al sombrio
que deba darse a los cacaotales. Personas ha habido que siembren
los suyos sin sombra alguna, causando al fin la muerte 4 muchos
de los arboles, sobre todo en los terrenos algo secos. Otros ahogan

sus plantaciones entre arbelados impenetrables al sol, que hacen &
los cacaos varijonudos é infecundos. '

La experiencia ha mostrado que un sombrie que proyecte so-
bre el cacaotal, & medio dia, igual proporcién de sombra y de sol,
pero bien repartidos, es el mas conveniente.

. Por otra parte, es necesario que los arboles de sombrio no ra-
mifiquen 4 la altura de los cacaos, sino dos O tres metros sobre sus
€0pos, a fin de que el aire circule libremente, condicién indispensa-
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ble para la salubridad de aquéllos. Deben ser dichos arboles poce
quebradizos, de crecimiento rapido, y de los que no produzcan
frutos que atraigan pajaros perjudiciales 4 las flores y frutos del ca«
cao, ni hojas grandes que al caer derriben éstos. b

Poquisimos son los arboles que reiinen todas las condicioneg
requeridas para un buen sombrio. En nuestra opinion los mejore
son: el saibo & pisamo del Cauca, el biicaro, el chingalé, el hobo y
el aguacate; pero preferimos entre todos al primero, por las cuali=
dades que nos hacen considerarlo comeo un arbol creado expresa-
mente por la Providencia para sombrio de los cacaotales, y que son
las siguientes: crece con la mayor rapidez; produce un copo en for-
ma de paraguas, 4 una altura mucho mayor que la que alcanzan |
cacaos ; proyecta su sombra en la proporcién que la experiencia ins
dica como mas conveniente ; en cierta época del afio se despoja del
follaje, y concede al cacaotal un bafio de sol fecuadante y bené i
co; se reproduce con gran facilidad ; pertenece 4 la familia de las
leguminosas, que toman su dzoe del aire, de suerte que en vez de
empobrecer el terreno, lo enriquece diariamente con los frutos azoa-
dos que derrama sobre €l ; en fin, refine todas las ventajas apeteci=
bles para un arbol de sombrio. F

Es pésima la costumbre de sombrear permanentemente los cas
caotales con Aarboles de rastrojo, de los que van cregjendo ent
ellos, los cuales ramifican 4 la misma altura que los cacaos y log
envuelven en su ramaje. Tan marcada es la mala influencia de est:
clase de arboles, que algunos agricultores han llegado &4 atribuir 4
ciertos de ellos, como el guamo, una accion especial, adversa alz
vitalidad de los cacaotales. ; 4

I.a semiila de cacao que se trata de cultivar debe influir ta '
bisn en la eleccion del sombrio ; el cacao morado, que en el cultiva
adquiere cuatro & cinco metros de elevacién, exige arboles mas cors
puientos que el verde, que apenas se eleva, en iguales condiciones,
dos y medio & tres metros sobre la superficie del terreno. -1

Una vez elegidos el terreno, la semilla y el sombrio que deba®
adoptarse, puntos comunes 4 todos los sistemas de cultivo, es neces

sario decidir entre éstos cuil sea el mas conveniente.
Tres sistemas conocemos de formar un cacaotal, 4 saber: el de
almacigos, el de siembra directa y el de nacimiento espontaneo.
o

Vamos a describirlos, antes de discutir las circunstancias en que
cada cuil sea mas conveaiente. o

SISTEMA DE ALMACIGOS.—Se escoge para hacer el semillero uft
terreno asentado, rico, himedo y libre de piedras; se limpia una
extension suficiente para que las eras queden a 12 metros del rass
trojo 6 del monte, a fin de evitar los estragos de las sabandijas; 1a
cual se consigue también y de una manera mas eficaz, haciendo ali
rededor del semillero un cercado de ramas, tupido, de medio met a

de altura,
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pulverizar la tierra hasta la profundidad
larle una buena proporcion de humus,
e trazan las eras de un metro y cincuenta centimetros de anchura,
¥ de la longitud que se quiera | y se dividen can }éll‘.‘-dl:ﬂﬁ 6 trozos
de madera, que permiiiunlcompactai*]las por medio de pisones, y que

iies faciles entre cllas. W T
Esmb};:;all:o?:: ?:lg;:u;almas, que son las mas resistentes a l-i’l 1nter:épe-
rie, y sobre horquetas de buena madera, se forma, 4 la altura g 2
imetros; un cobertizo que deje proyectar sobre lzs eras tanta sombra

mo sol. _

comuLus granos de cacao, sin_desmotarlos, y poniendo hacia aba-
jo la extremidad donde sc halla el cordoncito que los aqhanre ala
mazorca; se entierran en las eras, a distancias df:' 15 centimetros, ¥
'se cubren con una capa de tierra vegetal de 3 milimetros de espe-
sor, procurando que queden sobre conitos 6 surquitos de tierra lige-
ramente elevados. También pueden enterrarse los granos de mane-
ta que apenas asomen su extremidad superior, y luégo se les cubre
¢on hojas de platano frescas, que se levantan a las quince horas.
Este sistema se usa en la Costa con muy buenos resultados.

"Algunos acostumbran remojar los granos por 24 6 mas horas
antes de sembrarlos, y aun quitarles la pelicula, para que asome la
raiz, y poderlos colocar con ésta hacia abajo. Cuando no se cuente
con trabajadores capaces de colocar bien los granos conforme a la
explicacion anterior, pueden disponerse €stos horizontalmente ; de-
jando el sistema de remojarlos y pelarlos que, por contranatural,
puede perjudicar 4 Ia futura robustez de la planta, para casos inevi-
tables, como cuando haya muchas hormigas, que hagan indispen-
sable festinar el nacimiento de ella, y despojar el grano, remojando-
Jo y pelandolo, de toda la materia sacarina que contiene. En estos
casos conviene, ademds, exprimir sobre cada 100 granos remojados,
en el momento de ir 4 sembrarlos, el zumo de un limén, diluide en
agua. A medida gue se van pelando los granos se les va poniendo
en agua limpia, hasta sembrarlos, lo cual debe hacerse antes de sie-
te horas.

Los almacigos pueden sembrarse desde principios de Noviem-
bre hasta principios de Abril, para evitar las grandes lluvias, desas-
trosas para los cacaos en todo tiempo, y especialmente en sus pri-
meros meses ; pero concuerdan mejor con la época de los trasplan-
tes los sembrados en Noviembre y Diciembre. Siel tiempo fuere
demasiado seco se les regard por la mafiana cada dos dias, cuidando
de que el agua no les descubra las raices. Durante el primer mes
deben visitarse diariamente, para limpiarlos y corregir los defectos
de los arbolitos; de alli en adelante se les visitari cada semana, y
se les desyerbara, & mano, cada mes, hasta que cuenten siete de
sembrados, que es cuando se acostumbra generalmente trasponerlos,

Cuando se trata de hacer una gran plantacion, deben hacerse

Después de remover y
e 40 centimetros, y de mezc
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semilleros en diversos puntos del terreno que se la destina, 4 fin da
ro tener que transportar los arbolitos a largas distancias. : 18
Para sembrar 10,000 drboles es necesario hacer un almicige
de 15,000. El nimero de los que se van sembrando se calcula cona
tando las mazorcas, que generalmente tienen 24 granos, unas con
otras. 1
Al hacer la trasplantacion se subdivide el sistema de siembry
por semilleros, segiin que aquélla se haga 4 terreno préviamente
desmontado, & rastrojos -socalados al efecto, 6 & bosques virgenes
igualmente preparados. i,
El primero de estos procedimientos es el mis generalmente
usado. Si la plantacion ha de hacerse en tierra calma, se prepara és-
ta convenientemente, por medio del arado 6 el azadén, segiin Iz
circunstancias; si en monte 6 rastrojo, se derriban los arboles, cy
‘ dando de que no quede en pie ningin tronco que mis tarde al caer
pueda estropear los cacaos. Algunos cultivadores, so pretexto de.
que la tierra se seca demasiado, siembran éstos, sin quemar los ag~
holes derribados ; pero esto hace que la siembra sea muy costosa y -
dificil, que no puedan colocarse los drboles 4 distancia conveniente,
¥ que no se aproveche como abono la ceniza que tanto conviene al
cacao. Es,"pues, mejor quemar antes de la siembra y evitar el rese
camiento de la tierra, aplicando el sombrio oportunamente,
Aungue durante los dos primeros afios puede el cacao permas
necer.indiferentemente expuesto al sol, 6 sombreado completamen~
te, es mds conveniente sombrearlo con moderacién desde que s
traspone, lo cual se hace de una de tres maneras, a saber :

1.* Sembrando los arboles de sombrio con algunos meses de’
anticipacion, para que cvando se trasplante el cacao proyecten
sombra suficiente, En este caso puede sembrarse, al mismo tiemp
que el sombrio, maiz 6 yuca para aprovechar la limpia del terreno.

2.* Sembrando platano como 'sombrio provisional, Este siste-!
ma, donde los platanos pueden venderse 6 emplearse en criar cer=
dos, es el mis conveniente. Las matas de plitano se siembran con
tres meses de anticipacion, y & la misma distancia unas de otras, 4!
que se piense sembrar el cacao. Cada mata de éste se colocara, al
trasplantarla, & un metro y sesenta centimetros de la correspondien-
te de platano. ?

3.* Cuando no convenga usar el plitano como sombrio provi-
sional, ni se pueda sembrar el permanente con la anticipacién nece-
saria, puede dejarse, al preparar el terreno para la trasplantacién, 6
al hacer el primer desyerbo, cerca de cada mata de cacao dos & mas
arbustos de los que crezcan espontineamente y tengan buenas cus

lidades para sombrio provisional. Estos arbustos no deben permane=
cer alli por més de dos afios, & cuyo fin se sembrara el sombrio per-
manente tan pronto como se acabe de trasponer el cacao; y seira

quitando el provisional 4 medida que vaya siendo innecesario. El ©

m
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surrumbo que crece espontineamente en los r':Iim:a's E!ond_e_se pro-
duce el cacao, tiene buenas cualidades para sombrio provisional ; y
cuando ya no se necesite deel, basta quitarle la cnrtega del tronce
- “seque. . .

s E:Ed?:t::Eia 4 que deba sembrarse el cacaoes objeto de mu-
cha discusion, de la cual se-saca en limpio que ‘no debe sembrarse
ni muy junto ni muy separado; pues si I’f-"-' primero, !os arboles, al
desarrollarse, entrelazan sus ramas, € impidiendo el libre acceso de
la luz y la renovacion del aire, disminuyen en mucho su producti-
bilidad. En tanto que si s¢ 51en1]:ra a d15tqn_ma5 considerables, los
espacios que quedan entre los arboles facilitan el desarrollo de la
‘wegetacion herbécea y hacen muy costosa la limpia de_lﬁ-caca;::tal,-a-uﬂ
después de llegar ¢ste 4 su completo I:]ESIELITCI"IIG. Las distancias me-
jor calculadas para evitar estos Jngonve?;entlcs son: en terrenos no
“muy fértiles, 6 temperaturas inferiores'a 233°, 4 metros y go .centi-
metros de un arbol 4 otro; y en temperdturas mas elevadas, 6 terre-
‘nos muy fértiles, 5 metros y 65 centimetros. Esto cuando se culti-
ve cacao morado; para el verde y el de indio se rebajara 1 metro
-de estas cifras. _

Para fijar los puntos donde deben quedar los arbolitos se em-
pieza por poner estacas en la primera fila 4 la distancia convenida;
para determinar los puritos de los -arbolfas de la segunda, se’ ponen
‘sobre el suélo, y apoyadas en las dos primeras estacas de la prime-
ra fila dos horquetas delgadas, del largo de la distancia a que se
quiere sembrar; en el punto donde-se juntan las extremidades de
estas dos horquetas se fijard otra estaca; esta operacion se repite
con las estacas siguientes, hasta trazar ‘toda la segunda fila. Cada
‘una de las otras se determinara de la misma manera tomando per
‘base la ultima que se ha trazado.

Las distancias entre los arboles de sombrio seran las que pro-
duzcan éste con las condiciones indicadas atrds. Los pisamos pue-

»

den sembrarse & 7 1 8 metros de distancia.

‘La trasplantacion debe hacerse en los dias mas lluviosos de Tos

meses que corren entre Abril y'Octubre, inclusive [son preferibles
Abril y Mayo]. La operacién se ejecuta -sacando cuidadosamente
cada mata del almiécigo, con el pilén de'tierra que envuelve sus rai-
ces, lo cual se consigue haciendo en dos de los lados de cadaera 6
tablon dos zanjitas de 50 centimetros de profundidad, de'manera que
\principiando a sacar las matas por la esquina se las forme pilon ha-
ciendo en la tierra tres cortes de machete, dos 4 los lados y uno por
debajo de las raices; si el pilén de tierra no es ‘bastante -consistente,
se le envuelve en una hoja de platano 6 de bijao. Luégo se :condu-
cen las matas en silletas 6 parihuelas al lugar 4 donde se destinan.
Si el terreno en que se siembra no ¢s bastante rico, se haran los ho-
yos grandes para llenarlos en parte con tierra vegetal,

J.a otra subdivisién del sistema de.almicigos la constituye el
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caso en que se hace la trasplantacion 4 rastrojos 6 4 montes socge
lados al efecto. El inventor del primero de estos procedimientos, ert
Antiequia por lo menos, lo fué el Sr. D. Sabas A. Villegas, por los
afios de 1860 y 1861 ; y nos complacemos en transcribir sus palas
bras, al hacer la descripcion de €l :

La experiencia de algunos afios me ha mosirado, dice el Sr, Villegas
que el mejor modo de preparar el terreno es socalar los rastrojos de primera
suerte, proourando distribuir y asentar bien las malezas cortadas, Coneluf-
do esto, se traza el terreno en distancias de 8 varas, sefialindolas con esta.
cas groesas, que deben permanecer alli por lo menos dos afios, para sefialar
los puntos donde estin las matas de cacao, y evitar que los trabajadores lag
corten, Dichas estacas deben reponerse cada vez que el tiempo ¢ el comején
lag destruyan, |

Al cacaotal se le darin anualmente dos desyerbas. generales; en Qoctg-
bre 6 Noviewbre, y en Mayo 6 Junio; y dos al pie de las matas solamente
en Agosto y Felwero, En cada una de ellas se repondrén las matas que ge
hayan perdido. Los édrboles del rastrojo, que sirven de sombra & la plan-
tacién, se irin podando y arrancando, de suerte que 4 los cuatro afios s6lo
queden drboles de sombrio 4 distancia de 16 varas unos de otros; pero gue
ningune de ellos sea guamo, porque este drbol embebe la fertiliddad del cacao,
absorbiendo la savia de que €l se alimenta [1].

La trasplantacion & bosques socalados fué propuesta, en 1878, .
por D. C. Mariinez Rib6n. Segtn las indicaciones de éste, se esco-
gera para el efecto un bosque tupido, de suelo himedo y fértil. En
el mes de Abril se limpia el bosque, por debajo, destruyendo las.
plantas pequefias y los arboles fructiferos, 6 que cambien” hojas en
verano. En seguida se hace la siembra 6 la trasposicién de almaci-
gos, de la manera que se indica en este tratado. Calcula el Sr. Mar-
tinez que en los cacaotales sembrados de esta manera basta hacer
dos desyerbas por afio. Mas adelante emitiremos nuestra opinién
respecto a la conveniencia de este procedimiento. ,
SISTEMA DE SIEMBRA DIRECTA.—Después de derribar y quemar
el monte 6 rastrojo donde va 4 hacerse la plantacion, se pone 4 algu-
i nos trabajadores inteligentes 4 clavar estacas gruesas en los puntos
!- en que deba quedar cada mata, de la manera que queda indicado.

Estas estacas, donde se pueda, se pondrin de niadera de guadua
que es muy durable, y por ponerse blanca con el tiempo se hace
mas visible ; y deben colocarse en los terrenos pendientes 80 centi-
metros abajo de donde vaya 4 quedar la mata, 4 fin de que los des=
yerbadores, que siempre trabajan de abajo para arriba, tropiecen e
ellas antes de llegar 4 los cacaos, y se guarden de daiiarlos, que es el
objeto con que se ponen dichas estacas. En los terrenos llanos de-
ben ponerse todas éstas al mismo lado de las matas, y empezar por’
ese lado los desyerbos, para obtener iguales resultados. s

El uso de las estacas facilita muchisimo la limpieza de los ca-

| [1] Estas palabras confirman lo que dijimos en Ja pégina 12,
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caotales, y debe prolongarse por dos afios, hasta que los cacaos es-
¢én suficientemente elevados. Como generalmente aquéllas se pu-
dren por la linea que separa la parte enterrada de la que no lo estd,
quedando ¢sta sana, en cada de.sycrbq pueden los tr.raba]aclores ha-
cer nueva punta & las que se han podrido por dicha linea, y volver-
las a clavar. i

Cuando se siembra el cacao sin hacer previamente semilleros,
que es lo que caracteriza cl sistema que estamos describiendo, es
dificil cuidarlo, en los primeros dias, de los animales dafiinos que
suelen atacarlo, y conviene, por esto, remojar el grano por 24 horas
y pelarlo antes de sembrarlo, a ﬁn de que nazca y crezea pronto y
se ponga a cubierto de aquel peligro. El pullito que brota del gra-
po remojado es la raiz, y se coloca hacia abajo al sembrarlo.

La siembra se efectiia haciendo, en el lugar donde ha de quedar
cada mata, un hoyo de 10 4 20 centimetros de profundidad, y vol-
viéndolo a llenar con la mejor tierra vegetal que haya 4 la mano.
Sobre el hoyo ya lleno se forma un conito de tierra, muy obtuso,
como de dos centimetros de elevacién, y en él se entierran dos gra-
nos, con el pullo hacia abajo, y de manera que ascmen apenas la
extremidad superior. Estos granos se colocan & seis centimetros de
distancia uno de otro, y se cubren con una capita de tierra de tres
milimetros de espesor.

La forma cénica que se da a la tierra tiene por objeto hacer
que el agua llovida corra, pues la mucha humedad es nociva a la
germinacion y nacimiento del grano. Y se siembran dos de éstos
juntos, para gue en caso de perderse el uno, lo que sucede frecuen-
temente en este sistema de cultivo, quede el otro; mas si ambgs
se desarrollaren, formaran un solo irbol, frondoso y productive. Al-
gunas personas siembran hasta tres granos juntos: esto solamente
debe hacerse donde haya mucho riesgo de que se pierdan uno 6 dos
en cada grupo, pues los arboles triples que llegan 4 un completo
desarrollo, son menos productives que los dobles, y aun que los
provenientes de un solo grano. En fin, la capa de tierra con que se
cubre 4 éstos al sembrarlos no debe exceder jamas de un centime-
tro de espesor; de lo contrario se corre mucho riesgo de que se pu-
dran antes de nacer.

Donde no hay ratones, lagartos G otros bichos que dafien las
matas de cacao en los dias en que conservan los cotiledones adhe-
ridos al tallo, basta protegerlas de los rayos del sol, poniendo 4 los
lados de cada una, 6 mejor dicho, de los granos que han de produ-
cirla, dos 6 tres tronquitos de platano, 6 pedazos de madera, piedras
&2, y sobre ellos una hoja de platano, bijao @ otra planta que las
produzca anchas, asegurandola suficientemente, para que el viento
no la arrastre ; al cabo de doce dias se quitaran estas hojas. Mas
donde haya animales dafiinos es necesario defender cada mata, po-
niendo encima de los granos, cuando se siembran, un cafiuto de

2
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guadua destapado en ambas extremidades. En este caso la distan~
cia entre los granos sera apenas de cinco centimetros, a fin de quéi'
ambos queden entre el cafiuto. A los veinte dias s¢ recogen éstos,
que pueden servir para varias siembras. il
Generalmente sélo serd necesario proteger de esta manera las
matas que estan cerca al monte o al rastrojo, pues hasta el centro
de la plantacion no cuelen aventurarse las sabandijas, sobre tode
cuando el derribado estd recién quemado. i
Ia siembra del cacao por este sistema puede hacerse en los
meses que corren entre Abril y Septiembre, inclusive., Cuando el =
ntimero de arboles sea bastante reducido para poderlos regar con =
frecuencia, la siembra puede hacerse en cualquicr tiempo.
El sombrio permanente y provisional se dara segin
ciones que dejamos hechas. b
Por cada 10,000 4rboles que se siembren por este sistema, se
hara un almacigo de 1,500 para reponer los que se vayan perdien~
do, con plantas de la misma edad.
SsTEMA DE NACIMIENTO ESPONTANEO.—Este exige condiciones

tan especiales, que sélo sabemos que se practique en Guayaquil ; v
lo mencionamos MAs COMO €OSa CUriosa que como aplicable entre
nosotros. '
En algunos cacaotales poco vigilados, y situados en terrenos
muy himedos y feraces, las ardillas, los monos y otros animales,
se roban las mazorcas para devorarlas en los bosques vecinos. Los
granos que dejan caer nacen en abundancia ; y cada afio los empre- =
sarios ensanchan sus plantaciones, derribando con cuidado algunos
rboles del bosque, para hacer mas ralo el sombrio, y conservando, =
de los cacaos que han nacido espontaneamente, aquellos que estan
4 conveniente distancia unos de otros. i
DesvErBos.— Una vez sembrado un cacaotal, por cualquiera de

los sistemas descritos, s6lo se necesita, para ponerlo en plera pro- =
ducci6n, desyerbarlo en periodos determinados.
1 calidad del cacao, como la de todos los frutos, depende en
mucho del esmero con que se le cultive; y donde los jornales no =
sean demasiado caros, deben desyerbarse los cacaotales cada tres
meses, hasta que tengan tres afios de plantados; y de alli en ade-
lante cada vez que la abundancia de malezas lo requiera, que serd, =
en lo‘general, cada cuatro 6 cinco meses. Cuando el cacaotal haya &
adquirido un desarrollo completo, bastara arrancarle las pocas yer-
bas que le nuzcan, una 6 dos veces por afio.
Se recomienda para los cuatro desyerbos los meses de Febre- =

ro, Mayo, Agosto y Octubre; pero en esto debe hacerse altéracio- =
nes, segln las que sufren las estaciones; porque si en la ¢época en &
que debe hacerse el desyerbo, la estaci6n seca estd muy apurada’ =
debe dejarse €l cacao entre la maleza para librarlo de los rigores

del sol.
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Donde los jornales scan muy caros, pueden reducirse los des-
.erhos, aunque con algiin detrimento {El{;‘. la plantacién, 4 dos o tres
yfﬂ_:f el 5 4 dos CGHI[Jl*ﬂt'DS ¥ dos parmales, como lo recomienda el

arffr'll?é s en el parrafo que hemos citado. La época en que el ca-
- résisgca 1a falta de limpieza con menos perjuicio, ‘es del primer
cae - &s de sembrado en adelante, Conocemos cacaotales que
i 1 desyerbo anual en el segundo y tercer afios

5lo han recibido ul : :
szlgiantﬂdﬂs . pero no recomendamos tal sistema sino en los casos
¥

en que no s¢ pueda evitar. : | ‘

Cuando si es indispensable tener los cacaotaics siempre lim-
pios, es cuando estan produciende. * >

Los desyerbos se hacen en este pais con machete, con pala 6
garlancha y con azadon ; probablemente en cada punto serd necesa-
rio adoptar el instrumento & que esten habituados los trabajadores.
El desyerbo 4 machete ¢s el méis barato pero el menos eficaz; sin
embargo es preferible donde permanecen sobre el terreno los tron-
cos del bosque derribado. La pala afilada que sc usa en el Cauca es
antiecon6mica porque el trabajador tiene que hacer el esfuerzo, des-
ventajosamente, de atras para adelante, y porque Su accion no es
comparable en rapidez y profundidad 4 la del azadén.

Sea que se use el uno 6 el otro d_e estos 1'115t::um¢311t05, C5 necesa~
rio evitar el aporcar el rbol con la tierra removida, pues la corteza
del tronco, que estd organizada para vivir al aire, se podrird apenas
se la sepulte bajo tierra, y causard la muerte del arbol. Pero tampo-
co se debe incurrir en el error opuesto, de ir descubriendo, afio por
afio, en los desyerbos, las raices d_el arbol. Como al arrancar la ma-
leza al pie de éste, se desprende siempre una capita de tierra, ésta
se arrimara de nuevo, conservando el nivel antiguo del terreno.

Sy

Es ésta la oportunidad de recomendar para los cacaotales, y
especialmente para aquelios que tienen yi agotado el terreno que
los soporta, el utilisimo cultivo por hoyos. Se principia por hacer
entre cada cuatro arboles de cacao, un hoyo cuadrado de un metro
por lado y treinta centimetros de profundidad. Al primer desyerbo,
se arrastran hasta ¢l las malczas arrancadas en su vecindad ; en ca-
da uno de los siguientes se saca el humus que estas malezas han
producido, v con ¢l se abona el pie de los arboles: al mismo tiem-
Po que se entierran los nuevos despojos vegetales, Estos hoyos,
ademas de convertir en abono lo que de otra manera se cambiaria
en hojarasca, que el viento arrastraria, sirven, en las tierras quebra-
das, para detener los ricos acarreos de las aguas lluvias, cvitando
asi la esterilizacion del terreno. *

CONSERVACION DEL cACAOTAL.—Debe ponerse gran cuidado en
reponer inmediatamente los arboles que vayan pereciendo; para lo
cual se tendra siempre un almécigo disponible. Este cuidado debe
sexr mayor en los dos primeros afios,hasta que el irbol produzca ra-
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. grano de color oscuro y con una pequciia eantidad de moho blan

mas laterales vigorosas; lo que se llama horquetear: de esta épocd
en adelante se le considera fuera de peligro.

Con cada arbol se tendrd un esmero especial; se le quitardn
todos los retofios y ramas indtiles que broten del tronco 6 de las
traices, y las flores que aparezcan antes de los cuatro afios, ¥ que si
se dejan convertir en frutos demoran su desarrollo. Cada afio, si es
posible, se sobarin las ramas de los cacaos con una tela dspera,
un costal, por cjemplo, para arrancarles el musgo y los restos de
las florescencias anteriores. Esto aumenta admirablemente la fecusi-
didad del arbol, y debe practicarse después de cada cosecha, sin
preocuparse por la pérdida de algunas flores, que volveran decupli<
cadas. Con esto se consigue, ademds, regularizar la época de .las
cosechas. i

Es indispensable destruir sin compasion los chupones, fallos =
en apariencia muy vigorosos que en direccion vertical se elevan de
la primera horqueta del cacao, y que si se dejan crecer debilitan la
planta, 1a hacen alta y varejonuda y muy poco fructifera. Estas ra=
mas se arrancan tan pronto como se las ve aparecer, con la mane
simplemente, 6 con el auxilio de un cuchillo, y en el corte se unta
oreda 6 una resina. Tomando las mismas precauciones, deben cor-
tarse también las ramas secas. B

Como lo dejamos dicho, el cacao agota mucho el terreno; ast
es que para conservar en buen estado una plantacién es necesario
abonarla, observando las precauciones yi indicadas. k.

El piso del cacaotal debe estar siempre libre de aguas, 6 mate-
rias organicas en putrefaccion, que enferman & los arbioles. : i

BENEFICIO DEL GRANO.—No-hay cosa mas sencilla que la reco- 3§
leccién y beneficio de la cosecha de cacao. ‘Cuando las mazorcas
sean moradas, amarillas 6 blancas, muestran un color amarillo 0s= 2
curo en los dngulos que marcan las secciones de la cdpsula, 6 dan
un sonide Jeco al golpearlas, se las afranca del arbol, con la mano-
6 con horquetas, y se las conduce & un lugar donde se tiene un ni-.
mero suficiente de cajones de madera, en los cuales se depositan s
los granos, que se extraen abriendo las mazorcas con cuchillos &
mazos de madera. Las mazorcas que no estén peifectamente madu-=
ras se depositan en un lugar fresco por cuatro ¢ cinco dias, Al dia
siguiente de haber extraido los granos, se ponen éstos al sol, desde =
temprano, sobre camas de tablas 6 guaduas rajadas, 6 sobre cueros =
secos; y se les revuelve frecuentemente con un rastrillo, para que ©
se sequen ese mismo dia y né crien lama. Con cinco 0 seis dias ©
mas de sol estard el cacao en estado de empacarlo y remitirlo abs

mercado. 3

Si el cacao se destina 4 lugares donde sea mis estimado el de

co, que es la variedad que lleva el nombre de soferrado, se dejaréi'f’

los granos en los cajones de que hablamos atrds por cuatro 6 cince
L
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dfas, cuidando de removerlos di;lriament?, y de mantcr!er}os tapa.
das con gruesas tablas. Al cabo de este tiempo se sacara'ufai sol co<
mo queda indi-:_:ad_ﬂ; durante el pertodo c}c ]El‘ fc:I'E‘l!']E:I]taEiUTE'HE deja
escapar por orificios hechos en la parte inferior de los cajones, el
liquido que desprende la pulpa. Al cacao de Caracas le agregan
una pequeila cantidad de tierra amarilla, antes de secarlo.

Para evitar los estragos de la polilla se suelen remojar los gra-
nos con agua salada, el peniltimo dia de los cinco en que se les
expone al sol. 3 sl

CULTIVOS ACCES0ORIOS.—Estos pueden disminuir en mucho
los gastos de una p_i:mtacifin c!c cacao. Cuumi.o s tlt:rrit’:a el bosque
y se quema, se le siembra maiz; ¥y si no se szembrzf plitano como
sombrio provisional, puede lograrse una cosecha mas de aquel gra-
no, sembrindolo despuéds de los desyerbos de Mayo i Octubre,
cuando todavia el cacao y su sombrio no estén muy coposos. El
gultivo del plitano como sombrio provisional suele ser muy lucrati-
vo. Finalmente la yuca, siempre que se siembre en ¢l centro de las
calles, puede cultivarse en los cacaotales en los dos primeros afios
después de plantados éstos.

Se ha hablado con frecuencia de sombrear 4 los cacaotales con
4rboles frutales 6 con cauchos; yi hemos hablado de los inconve-
nientes de los primeros; los segundos tienen el muy grave de pro-
ducir una sombra demasiado espesa, y de ser sus ramas muy que-
bradizas. Creemos que el dnico drbol productivo que podria usarse
con buen éxito como sombrio permanente de los cacaotales es la
zarrapia, pues tienc las condiciones de un buen édrbol de sombrio, y
prospera en los mismos climas y terrenos que el cacao.

CONSIDERACIONES LOCALES.—¢Cudl de los sistenias descritos
serd el miés conveniente en Antioquia? Con los datos que sobre ca-
da uno hemos dado, ficil es elegir el que mds convenga 4 cada lo-
calidad. Por nuestra parte, nos hemos decidido por el de siembra
directa para las plantaciones pequefias, que son las mds comunes
entre nosotros. Se alega que por ¢l exige el cacaotal mds gastos
que por el de almdcigos; pero ficilmente se prueba lo contrario,
pues ¢l cacao de alnrdcigos, por la vida raquitica que lleva en éstos,
y el atraso que sufre al trasponerlo, produce un afio mds tarde
que el que se siembra en su lugar; de suette que aquél tiene, cuan-
do empieza 4 producir, los gastos de un afio de semillero y cinco
de plantacion permanente, mds- los de “siembra y trasplantacidn :
mientras que el otro tiene solamente los de siecmbra, y cinco afios
de plantacién permanente. La comparacion es, pues, favorable al
sistema de siembra directa, si bien no se puede negar que éste
exige mds esmero de parte del cultivador, lo que lo hace inacepta-
ble cuando se trata de sembrar varios miles de arboles por afio.

Como cultivos accesorios recomendamos una cosecha de mafz
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al quemar el monte, y una mds después del desyerbo de ﬁ{ayfj”
que en este caso debe anticiparse algo en ¢l primer afio después de &
sembrado el cacao; y plitano, como sombrio provisional, hasta
donde sea posible venderlo o0 consumirlo. Arboles de zarrapia co-
mo sombrio perganente donde se pueda conc.cgfuir semilla.
T.os df.-%ymgnq en lo general, se hardn con mis economia, en- &
tre nosotros, 4 machete 6 {‘aT ibozo, arrancando @ mano las plantag
que nazcan en torno de cada mata de cacao, en un radio de 8a
centimetros. Micntras mas frecuentes sean cstos desyerbos, ta.nf
mejor ; pero dos generales en Mayo y Octubre, y dos al pie des
las matas.en FF cbrero b Agosto, pueden considerarse suficientes,
En los ultimos afios se ha generalizado mucho entre nosotrogh
el sistema de trasplantar el cacao 4 rastrojos socalados; nosotros:
le hallamos muchoes inconvenientes; enumeremos algunos: 1.° Quet
la plantacidn se hace en tierra gastada ya por una é mis cosechash
de maiz y por el crecimiento del rastrojo; 2.° Que como no s
quema no se abona la tierra con la ceniza de que tanto necesita elS
cacao en nuestros terrenos; 3.2°Que los drboles que se dejan paral
sombrio son los de rastrejo cuyos inconvenientes hemos seitalado
¥ 4.° Que'no se pueden practicar los cultivos accesorios, que ha
cen tan econdémica la produccién del cacao.
Al sistema que recomienda el Sr. Martinez Ribdn, de :;t:ml:-raf
el cacao entre bosques virgenes, le encontramos, ademds de los in=#
convenientes apuntados para las plantaciones en rastrojos, los si-
guientes: 1.° Que la caida, por cualquiera causa, de alguno 6 algu-%
nos de los enormes drboles que forman los besques puede arruinagh
gran parte de la plantacidon; 2.° Que las raices de los cacaos ens=
contraran mucha dificultad en penetrar en el tejido tupidmnm de
raices vivas que oculta el suelo de los bosques; y 32 Que la qombra
excesiva del bosque hard 4 los cacaos tan infecundos como los que .
suelen encontrarse en ellos, por la escasez de luz y de calor &-olan
pues, cuanto 4 lo que mdlcﬂ el Sr. Martinez Ribén, de entresacar a {_
gunos arboles del monte, los que habria que destruir sin quemar-8
10% todo el que haya derribado montes sabe que esto es 1mpomb1¢
sin hacer un gasto mayor que ¢l de talar todo el bosque. Y mucho®
menos seria posible cortar ramas de aquellos enormes drboles, des=
pués de hecha la plantacién de cacao, sin destruirla por completo.
Sin embargo, para personas que se conformen con cosechas muy
moderadas, en cambio de la facilidad del cultivo, puede ser acepta==
ble este sistema. 3
Innecesario es encarecer’d los antioquefios las ventajas dels
cultivo del cacao, que todos reconocen, y de que muchos se apro-
vecharian, sin ¢l temor de que se apesten las plantaciones. No prﬁ- g
icndt.mns que con nuestras indicaciones desaparczca este pcllgrﬁ i
pero st creemos que disminuye considerablemente,
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GASTOS Y 113;013.;,;{:1‘05.—1133{ cn el Esta:_io vastos tergitorios
baldios, muy apropiados, por su -::Ilfn:: y demas condicionss, para
ol cultivo del cacao: cn nuestros cilculos supondremos que el te-
rreno que s¢ cmplan cs de esta ::las‘c:. % :

Los jornales, incluyendo la alimentacidn, los calcularemos 4

‘cincuenta centavos. .
El sicuicnte es un presupuesto de gastos para el estableci-
b =

miento y conservacion de un cacaotal de cincuenta mil drboles,
ARO PRIMERO
[ Por ¢l sistcma de siembra cﬁrc’c.'{ﬁ.]

160 hectareas de T.'icrr’a. que exige la pi.’ll}tﬂﬂit?l‘l. Y 240
para poderla ensanchar; & 60 centavos hectirea, inclusive

IENSUIa . . - - oo v - vm--cmrmmre s e dmm e ead e nnnacna $ 240
Casa para ¢l Director, con almacenes. .. .. B 3 400
Casa para peones, cocina y caballeriza,. ... ... ... 400
Costo de derribar y quemar 180 hectdreas de monte,

S R S S L L 2,340
Valor de 150,000 semillas, estimando el cacao 4 50

R e R N e S Y AL el I e o B
Costo de sembrar en su lugar 50,000 matas, suponien-

do que cada pareja de peones siembre 150 al dia. . _ ... 3,666
Siembra de 10,000 arboles de sombrio. . ... ..._ .. .. [{e0)
Tres desyerbos generales & machete, 4 razén de $ 4

e R R AT ol S R 1,020
Siembra de 7,500 arbolitos en almdcigo, para reponer

D ) R S G N 180
TR R A SRS Rt e Hoe G S 200
Elerramientas v utiles .. ..o .o oLl o da i et 180
Suelde y manutencién del Mayordomo,. ... ... .. 600
Sueldo y manutencién del Sobrestante. . . ... A5 B0 420

Gasto total del primer afio. .. ....... $ 11,358

ANO SEGUNDO.
& - - ’
Dos desyerbos generales 4 machete, & razén de $ 4 por

e L e T LEg el . U SRR SRl 1,280
Dos desyerbos parciales, 4 $ 3 por hectérea. . ... .. .. 960
Reposicién de drboles perdidos. ... ..o ..oooro .. jso
Herramientas RtefecEaner . T, i b R L 50
Sueldo y manutencién del Mayordomo. . . .. e S 600
Sueldo y manutencién del Sobrestante. . . ... .. ... ... 420

Gasto total en el segundo afio..........$ 3,660

—
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¢ ARO TERCERO. _
Lo mismo que el segundo._ .0 o o L. aionin $ 3,555;-
ANO CUARTO, .
]l T.o mismo que el tercero. . .. c.icnrencerccipecnana $ 3,66;5
ANO QUINTO Y SIGUIENTES, |

Dos desyerbos generales, & machete, 4 razén de $ 4 por

- G et Tpaay L SR B R e e T $ 1,280
| Un desyerbo parcial, 4 $g-por-hectdrea. . 2t i - h:;
Reposicién de drboles perdidos. ... ... ... - 2008

Recoleccion y preparacion de la cosecha............. 0650

Sueldo y manutencién del Mayordomo. ... ......... 600

Sueldo y manutencién del Sobrestante. .. ....... < e LA

Herramientas y refecciones. .........-- AN T ol 50

Gasto total en ¢l quinto afio. . ......- $ 3:53‘ '_'

: Segtin los caleulos anteriores, el costo total de poner en plena
¥ produccion una plantacién de 50,000 drboles de cacao, es, en los
i cinco afios que para cllo se necesitan, de $ 25,136. Cada dr ol
cuesta, 4 los cinco afios, cincuenta centavos; y a los dos, cuanda

- se dice que estd horqueteando, y se considera salvado, treinta cen<
8 tavos. En regiones donde los terrenos cultivables son escasos, hay
| personas que, por aprovechar de los cultivos secundarios que pue
| den hacer en la plantacién, se comprometen 4 dar drboles horques
" teando 4 veinte centavos ; pero sin tener que comprar el terreng,
ni derribar el bosque primitivo. i
Por el sistema de almicigos puede costar cada drbol, 4 los cins

co afios, dos centavos més que por el de siembra directa. Y, por @
que recomienda el Sr. Martinez Ribén, y cuyos inconvenientes he-
mos enumerado yi, cuesta cada drbol veintitrés centavos, segum
los célculos del mismo sefior. 4
! El cilculo sobre la cantidad de trabajo de cada pedn, lo hes
b mos hecho para trabajadores antioquefios, que nos son muy conos
cidos. ' E

Vamos ahora 4 calcular el producto de una plantacién de
cacao de 50,000 drboles. o

d El cacao produce, del quinto afio en adelante, dos grande
| cosechas, en Julio y Diciembre, y diez pequefias en los meses ress
| tantes. Son muy diversas las opiniones respecto al producto an al
de cada arbol ; Martinez Ribén lo eleva 4 dos y medio kilogramos

e s e
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de cacao sCCo; Humboldt y Bonpland lo estiman en masgde uno
y medio; André en menos de uno. i .
Arboles hay que producen mds de 300 mazorcas al aiio ; y s
un calculo moderado ¢l de 40 mazorcas por arbol al afio: diez en
cada una de las gra_rldca. cnseche}s, y dos cn_cada una de las meno-
res. Las mazorcas tienen, por término medio, 24 granos, que de
nuestro cacao ordinario pesan I gramo y 388 puhgramns cada uno;
lo cual da, segun los ca]{;u]os anteriores, 1 kilogramo y 332 gra-
mes por drbol: poco mas de lo que supone Mr. Andr¢, cuyo cal-
culo es el mds modzrado. I-_‘,sptc consideraremos que serd cl prmluc—_
to de gada drbol en cl periodo de pI::n:'a productibilidad, pues st
hien hay probabilidades de que tomado a la larga sea muciEo ma-
yor, también es cierto que frecucntemente no sube 4 esta cifra an-
tes de los once anos.

El cacao de este pais se consideraba, cuando se le ‘e}zpm'tnba
en grandes cantidades, inﬁ::'in}- apenas al affxmndn de Sozenuzco.
Mas fijindole solamente el precio que ha tenido ahora, que se le
est4 volviendo 4 exportar & mercados donde es desconocido, resul-
ta vendido en Europa, con el actual cambio de moneda, & $ 75, de
la nudstra, la carga de 8 arrobas (88 kilogramos y 320 oramos).
Como cste precio subird, y es, aproximadamente, el que obtiene
entre nosotros ¢l buen cacao, podemos fundar sobre €l nuestros
cdlculos, que muy pronto se hailarin demasiado moderados, tanto
porque el cacao subird de precio, como porque seguird elevandose
el cambio sobre el extranjero.

Cada una de las dos siembras de maiz que se pueden hacer
en la plantacién producird, por lo menos, 4 razon de 8 cargas por
hectdrea; y calculadas estas cargas al infimo precio de § 2 cada
una, libres de todo gasto, quedan, por cosecha, $ 2,560.

El resumen de todos estos calculos es el siguiente :

PRODUCTOS DE LOS PRIMEROS CINCO ANOS,

Dos cosechas de maiz, 8 $ 2,560cada una......... . 15420

Producto de 50,000 drboles de cacao, a 1 kilogramo y

332 gramos por arbol, yvendido 4 84 4; centavos de nuestra
moneda el kilogramo, 6 39 centavos la libra colombiana .. 56,543
Producto de los primeros cinco afios. . ...... $ 61,663

Menos los gastos en los primeros cinco aiios, que son

% 25,136; v 10 ©7o de interés sobre ellos, inclusive el afio
en que se han hecho, y que da $ 9,341 ... D SR

Utilidad al fin del quinto afio.cueewvanreranaa--$ 27,186

Ls de advertirse que no en todos los climas y terrenos se ob-
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tiene aPquinto afio de sembrado ¢l cacao una cosecha perfecta ;
mas si se puede afirmar que ésta se consigue en todo clima donde
se pueda cultivar el cacao, al sexto aio, habi¢ndose adoptado para
el cultivo el sistema de siembra directa.

Resumiendo nuestros cilculos, tencmos que en cada afio de
fos siguientes al quinto, 6 al sexto, segiin el caso, la utilidad neta
de la plantacién de 50,000 drboles serd de $ 57,083, despuds de
deducir los gastos que detallamos para el quinto afio. En un ca-
caotal biea cultivado continuard este producto por treinta y cin-
co afios, de alli en adelante las cosechas empiczan a disminuir
ordinariamente hasta los ochenta ailos de sembrado el cacaotal,
cuando se supone que muere; si bien en Centro-Amcérica los hay
que cuentan mas de doscientos afios. La utilidad neta de los 50,000
arboles en los cuarenta afios serd de $ 2.056,591.

El cultivo de plitano como sombrio provisional aumentaria
bastante este producto; y el de la zarrapia, como sombrio per-
manente, lo duplicaria.

Aunque los célculos anteriores estin fundadns sobre datos co-
nocidos, puede rebajarse 50 9, al resultado final, y se obtiencn
todavia productos fabulosos.

Medellin, Julio 1.° de 1886.
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